GRUP: 3117
ISLENMIS UNLU URUNLER
1- MAKARNA VE SEHRIYE FABRIKALARI

Her ¢esit makarnada sayet otomatik kurutma varsa, kurutma tiinelinden ¢ikan makarna
kronometraj yapilarak bulunur. Kronometrajin yarim saat olmak {izere iki defa yapilmasi sarttir.
Randiman % 85’tir.

Kurutma otomatik olmayan tesislerde kronometrajin preslerde yukardaki sartlar dahilinde
yapilmasi icap eder. Preslerin ¢ikardigi makarna miktarinda kuruduktan sonra % 13 su kalacak
sekilde istihsal hesap edilir. Randiman % 80°dir.

NOT: Otomatik kurutma ve ambalajlama tesisleri olan fabrikalarin teknolojik 6zellikleri
nedeniyle calisma stireleri 24 saat 300 ig glinli alinir.

2- BISKUVI FABRIKALARI

a) Biskiivi:

Biskiivi fabrikalarinda pisirme ve sekillendirme otomatik bantli firinlarda veya otomatik

olmayan firinlarda yapulir.

1- Otomatik banth firinlarda pisirme zamani firinin pigsme alanina bagli olup, mamiiliin
cesitine gore degismekte ve 5-12 dakika siirmektedir. Bu sebeple pisirme zamam
kronometrajla tespit edilir. Bu tip firinlarda randiman faktorii % 85 olarak tatbik edilir.

2- Otomatik pisirme firin1 olmayan fabrikalarda firinin kag tava aldig1 ve beher tavanin kag kg.
geldigi tartilarak tespit edilir. Bu tesislerde pisirme zamani ortalama 13 dakika olarak kabul
edilmistir. Randiman faktorti % 85 olarak tatbik edilir.

b) Gofret Biskiivi (Wafers Biskiivi):

1- Otomatik olarak hareket eden plakali firnlarda, firin plakalariin alani ve firinda pisme
zamani kronometrajla tespit edilmek suretiyle kapasite hesab1 yapilir. Randiman otomatik
bantl biskiivi pisirme firmlarinda oldugu gibi % 85 olarak alinir.

2- Otomatik pisirme firim1 olmayan fabrikalarda Wafers biskiivi preslerde pisirildiginden
preslerin alani, mal agirlig1 ve pisirme zamanlari kronometrajla tespit edilerek kapasite
hesaplanir. Bu preslerde randiman faktorii % 80°dir.

c) Ihtiyac Maddelerinin Hesaplanmasi:

Biskiivi cesitleri, sade, siitlii, kremali, Waffers, tuzlu pasta ve kraker cesitleridir. Bu ¢esitler
icin kullanilan ham ve yardimci maddeler asagida listede belirtilmis olup hizalarinda gosterilen
nisbetlerde hesaplanir. Listede ismi olmayip da firmaca kullanildigi beyan edilen liste disindaki
ham ve yardimci maddeler ve mamil i¢indeki nisbetleri tetkik esnasinda ekspertiz heyetince
kayitlardan tespit edilerek ayrica ilave edilir.



Ham Maddeler:
1- Sade Ve Siitlii Biskiiviler i¢in:

% 60 Un

% 23 Seker

% 10 Yag

% 3 Siit tozu

% 2 Glikoz

% 0,8 Amonyum bikarbonat
% 0,7 Sodyum bikarbonat
% 0,25 Vanilin

% 0,25 Krem Tartar

% 0,5 Lesitin

% 3 Malt unu veya % 0,5 malt eksrakti.

2- Gofret (Wafers Biskiivi) Imali i¢in:

% 91 Un

% 4 Yag

% 0,5 Sodyum bikarbonat
% 0,5 Lesitin

Elde edilen tabaka halindeki Wafers bire karsi dort oraninda krema ile doldurulur. Krema igin
ihtiya¢ maddeleri:

% 40 Yag

% 55 Seker

% 0,1 Esans

3- Pasta Tipi Biskiiviler Ve Kekler I¢in:
% 40 Un

% 20 Seker

% 18 Yag

%5 Siit tozu

% 2 Glikoz

% 0,5 Amonyum bikarbonat
% 0,5 Sodyum bikarbonat
% 0,5 Vanilin

% 0,5 Lesitin

4- Kraker Tipi Biskiiviler I¢in:

% 82 Un

% 13 Yag

% 3 Malt unu veya % 0,5 malt ekstrakti
%1 Siit tozu

% 0,5 Maya

% 0,5 Tuz

% 0,5 Lesitin.



3- EKMEK iMALATI

1) Ekmek imalatinda islem sirasi itibariyle asagida belirtilen makinalar kullanilir.
- Un eleme makinasi

- Hamur yogurma makinasi

- Hamur kesme, tartma, konik ¢evirme makinasi

- Hamur sekillendirme makinasi

- Hamur dinlendirme makinasi

- Fermantasyon (Mayalama) odasi

- Firmn (Tas firin - odunlu, doner firin, matador firin, kontinii firin )

- Ambalajlama

2) Makine ve tesisat incelenir. Hamur yogurma, kesme, tartma, konik ¢evirme, sekillendirme,
hamur dinlendirme ile pisirme asamalarinda darbogaz arastirmasi yapilir.

3) Kapasite Hesabu :
Darbogaz genellikle firinlardadir. Kapasite 8 saat 360 (*) isgiinii iizerinden hesaplanir.
Firlarda doldurma — bosaltma dahil sarj siiresi 20 — 30 dakikadir. Saatte en fazla 2-3 sarj yapilir.
Ozel tip ekmeklerde (sandvig, tost, hamburger, vb.) pisirme siireleri eksper heyetince yerinde
tespit edilir.

(*) Halk tipi ekmeklerin yaninda 6zel tip ekmeklerin iiretimi yapiliyorsa, yillik iiretim
kapasitesi 300 1§ giinti alinir.

K = (Firma konulan adet ekmek hamuru) x (Saatlik sarj sayisi) x 8 x 360 x R

K= Ekmek, Adet/ Y1l
R=Firin ¢esitleri itibariyle randiman degerleri :

Tas firmlarda (odunlu) 0.65
Matador firinlar 0.75
Doner firinlarda 0.85
Kontinu firinlarda 0.95

Firina konulan adet ekmek hamuru, firinin cinsine gore tespit edilir. Odunlu tas firinlarda bir
seferlik firmin aldig1 ekmek adedi hamuru adedi, doner firin ve matador firinlarda araba ve tava
sayisi, kontinii firinlarda ise saatlik ekmek hamuru adedi ilizerinden belirlenir.

4)

Ekmek Hamuru Miktar,, Kg/yil = Ekmek Adedi (K) x (Pismis Ekmek Gramaj x 0.001

Hamurdan Ekmek Verimi)

Kg/y1l olarak bulunan ekmek hamuru, pistiginde su kaybi nedeniyle % 12 - 23 arasinda gramaj
kaybina ugradigindan, hamurdan ekmek verimi % 77 — 88 arasinda degisiklik gosterir.

Bu kayp iriin cinsi, ekmek cesidi ve iiretim tiirliine baglh olarak degisebilmektedir. Bu nedenle
verim tespitinde firma beyani ve eksper heyetinin yapmis oldugu gozlemler esas alinacaktir.

5) ihtiyag: maddeleri (Un, maya, tuz, ambalaj malzemesi, vb.), liretici firma tarafindan verilen
recetelere gore ekmek hamuru miktar esas alinarak eksper heyeti tarafindan tespit edilir.




Ornegin; Un miktar1 = (Ekmek hamuru, Kg) x ( % 60 — 65)

6) Kapasite Raporunun Yilhk Uretim Tablosunda (Tablo II) ekmek ve cesitleri ~ “kg” cinsinden
gosterilecektir. (Ulusal Uriin ve Faaliyet Siniflamasina gore)

Yillik ekmek iiretimi (kg/yil ) = Ekmek (K) adet/y1l x pismis ekmek gramaji/ 1000

ORNEK:
- Doner firinda 300 gramlik ekmek tiretildigi ve tiretim darbogazini firin teskil ettigi takdirde;
- Firina konulan ekmek hamuru 100 adet,
- Uretimde islem siiresi 30 dakika, saatteki sarj sayis1 2 ,
- Doner firinlarda randiman degeri R = 0.85,
- Hamurdan ekmek verimi 0.83 olarak tespit edilirse,

Buna gore yillik ekmek iiretim kapasitesi ;

K = (Firmna konulan adet ekmek hamuru ) x (Saatlik sarj sayis1 ) x 8 x 360 x R = Ekmek,
Adet/y1l

K=100 X 2 X 8 X 360 X 0.85 = 489.600 Adet/y1l ekmek

Ekmek Hamurli Miktan, Kg/yil Ekmek Adedi (K) x (Pismis Ekmek Gramaji X 0..001
= Hamurdan Ekmek Verimi)

Ekmek hamuru miktar1 = 489.600 x (300 x 0.001 / 0.83) = 176.963 kg/y1l
Ihtiya¢ maddeleri :

Ekmek hamuru miktar1 esas alinarak ( 176.963 kg/y1l )

Un = 176.963 x 0.62 =109.717 kg/y1l
Maya = 176.963 x0.045= 7.963 kg/y1l
Tuz = 176.963x0.01 = 1.769 kg/y1l
Katki Maddesi = 176.963x 0.015= 2.654 kg/y1l
Su = 176.963 x 0.31 = 54.858 kg/y1l



